WILLST DU DIE ElGE!VKONIROLLEN
EFFEKTIV DURCHFUHREN:

Bei uns findest du Zuverlassigkeit und Professionalitat
Das 1ZSVe - Sektion Bozen bietet dir innovative Labore und qualifizierte Fachleute fiir alle deine Bed(irfnisse,
um dir maximale Zuverlassigkeit und wertvolle Ratschlage zu bieten.

Laboranalysen von Lebensmitteln fiir mikrobiologische und chemische Untersuchungen, transparente und
stets aktuelle Preise, garantierte Bearbeitungszeiten.

M| iste der Ana |yse Lesen Sie die Abschnitte Uber die wichtigsten Analysen, die an verschiedenen
Lebensmitteln durchgefiihrt werden, insbesondere die Abschnitte

[w] [w] “Lebensmittelsicherheit” und “Chemische Analysen”. Die in der Preisliste
: angegebenen Preise werden standig aktualisiert.
Ei‘fzﬁ Fir Informationen bezlglich Preise, Analysen und benétigtes Probenmaterial

kannst du folgende Webseite besuchen:
https://www.izsvenezie.de/leistungen/

oder unser Labor kontaktieren.

IiiELlnleformulare fiir die Die Formulare fiir die Abgabe der Proben findest du auf der Webseite:
Probenabgabe https://www.izsvenezie.it/documenti/servizi/modulistica-servizi/
conferimento-campioni/autocontrollo-deutsch.pdf

Fir eventuelle Fragen beziglich der Formulare kannst du dich an die
Sektion Bozen wenden.

Mkcntrol len: um mehr Ummehr iber die Eigenkontrollenim1ZSVe zu erfahren Besuche die Webseite:
zu erfahren https://www.izsvenezie.de/aussenstelle-bozen/
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WAS SIND
EIGENKONTROLLEN?

WOZU BRAUCHT ES
EIGENKONTROLLEN?

DAS HANDBUCH DER
EIGENKONTROLLEN

DIE ,SAULEN“ DER
LEBENSMITTELSICHERHEIT

Alexander Tavella

Tierarzt, Direktor
Aufenstelle Bozen

Es handelt sich um eine Uberwachung, die der Leiter des Lebensmittelbetriebs in
Zusammenarbeit mit seinen Mitarbeitern taglich durchfiihrt: Die Moglichkeit, seinen
Betrieb selbstandig flihren zu kénnen, ist ein groBer Vorteil, um die Sicherheit der
von ihm hergestellten, vermarkteten und verabreichten Lebensmittelprodukte zu
gewahrleisten.

Es ist wichtig, sich daran zu erinnern, dass der Verantwortliche des
Lebensmittelunternehmens fiir die Sicherheit der von ihm hergestellten,
vermarkteten und verabreichten Produkte verantwortlich ist. Daher muss er die
Sicherheit des Produkts garantieren, das auf dem Markt und auf den Tischen der
Verbraucher landet, und er muss immer in Ubereinstimmung mit den Vorschriften
Verfahren zur Gewahrleistung der Lebensmittelhygiene einflihren.

Trotz ihrer Komplexitat lassen die Vorschriften den Unternehmern die Freiheit, ihren
eigenen Selbstkontrollplan aufzustellen und ihn an die eigene Realitat anzupassen.

Das Handbuch ist der zentrale Punkt der Eigenkontrollen, es enthélt die wichtigsten
Infos Uber die gesamte Aktivitat im Betrieb.
DiesesDokumentwirdvonderverantwortlichenPersondesLebensmittelunternehmens
und dem Berater (der auch ein und dieselbe Person sein kann) erstellt.

Rahmengesetz des sogenannten ,Hygienepakets“: Reg(CE)178/2002
Offizielle Kontrolle: Reg(CE)625/2017, Reg(CE)627/2019
Lebensmittelhygiene: Reg(CE)852/2004, Reg(CE)853/2004

Analytische Hinweise bezliglich Lebensmittelkonformitat: Reg(CE)2073/2005,
Reg(CE)2075/2005, Reg(CE)1881/2005

Mitteilungen der Europaischen Komission: 2020/C199, 2016/C278
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